
 

Les cocktails : 
  Au Rhum :  

MojIto               15€ 
 Rhum ambre, citron vert, menthe fraiche, cassonade, limonade 

MojIto fruit du moment            15€ 
 Rhum ambre, citron vert, menthe fraiche, cassonade, limonade et fruit du moment 

Pina colada              15€
 Rhum ambre, jus d’ananas et creme de coco 

Pina Pirata              15€
 Rhum ambre, jus d’ananas, creme de coco et amaretto 

Ti Punch               15€
 Rhum blanc, citron vert, sirop de sucre de canne et cassonade 

Punch des Iles              15€
 Rhum ambre, sirop de vanille, jus d’ananas et orange, creme de coco, canelle 

 

  Au Gin :  

New York               15€
 Gin, citron presse, orange pressee 

Blue Lady               15€
 Gin, citron presse, curacao bleu et schweppes tonic 

 

  Les autres :  

Caipirinha              15€
 Cachaca, citron vert, sirop de sucre de canne et sucre blanc 

Caipirinha du moment            15€
 Cachaca, citron vert, sirop de sucre de canne et sucre blanc et fruit du moment 

Spritz               15€
 Aperol spritz, proseco et perrier 

Spritz du pirate             15€
 Aperol spritz, proseco et orange pressee 

Sex on the beach             15€
 Vodka, liqueur de framboise, jus d’ananas et de cranberry 

 

 

Les cocktails sans alcool : 
 

Virgin MojIto              10€ 

Virgin MojIto fruit du moment          10€ 

Virgin Pina Colada            10€ 

Smoothie               10€ 

 



 

La carte des vins : 
  Nos vins rouges :  

Grézan               25€ 

 Cros Poujol AOP Faugères ( Grenache, Syrah, Carignan )  Au verre  6€ 

Le Natu               27€ 
 Villa Delmas, IGP Côte de thongue ( 100% Carignan ) 

Baccalarus              29€ 
 Bacchellery, AOC Languedoc roussillon ( grenache noir95% ,syrah 5% ) 

Le caractère              35€ 
 La danse du loup, AOP Pic Saint Loup ( 80% Syrah - 20% Grenache. ) 

L’impitoyable              48€ 

 Villa Delmas, IGP Côte de thonge ( 50% Syrah 50% Carignan  )  Au verre  12€ 
 

 

  Nos vins blancs :  

Chardonnay              22€ 

 Hondrat, IGP Pays d’oc ( 100% Chardonnay )     Au verre  6€ 

La croix               23€ 
 Domaine de Castelnau, IGP Pays d’oc ( 80% Viognier, 33% Chardonnay, 7% Sauvignon ) 

Picpoul de Pinet             24€ 
 Villa Noria, IGP Picpoul de Pinet ( 100% ,Picquepoul blanc ) 

Elle et lui              29€ 
 Hondrat AOC Languedoc roussillon ( 70 % Vermentino 30% Roussanne ) 

French Dog              22€ 
 Yvon Mau, IGP Côte de Gascogne ( 100% Gros Manseng - Moelleux ) 

 

  Nos vins roses :  

Premium               22€ 

 Hondrat, AOP Languedoc ( 60% Grenache noir, 40% Mourvèdre  ) Au verre  6€ 

Grézan               25€ 
 Cros Poujol AOP Faugères ( Grenache, Syrah, Carignan ) 

Elle et lui              29€ 
 Hondrat AOC Languedoc roussillon ( 60% Grenache Gris ,40% Mourvèdre ) 

Puech Haut              39€ 
 Argali, IGP Pays d’oc ( 60% Grenache 40% Cinsault )    

 

  Nos champagnes :  

Mum                95€ 
 Cordon Noir 

Ruinart               150€ 
 Blanc de blanc 



 

La carte des boissons: 
Nos aperitifs 
 

Ricard      4€ 

Martini blanc ou rouge  6€ 

Muscat de Frontignan   6€ 

Coupe de Champagne   10€ 

Vodka      8€ 

Tequila      8€ 

Whisky      8€ 

Gin       8€ 

Bourbon      10€ 

  

Nos digestifs 
 

Bailey’s      8€ 

Get 27      8€ 

Manzana      8€ 

Limoncello     8€ 

Coq o rico menthe    8€ 

Cognac      10€ 

Armagnac      10€ 

Poire Williams    10€ 

 

Nos Softs 
 

Pago 20cl      3,5€ 
 Pomme, ananas, orange, fraise 

Coca cola  33cl    3,5€ 

Coca cola zero 33cl   3.5€ 

Orangina 33cl     3.5€ 

Perrier 33cl     3.5€ 

Ice-tea 33cl     3.5€ 

Oasis 33cl      3.5€ 

Sirop a l’eau     2.5€ 
 Fraise, menthe, grenadine, citron 

 

 

Nos Eaux minerales 75Cl 

 
Evian       6.5€ 

Badoit      6.5€ 

 

Nos Rhums 
 

Captain Morgan ambre   8€ 

Don Papa      10€ 

Bumbu      12€ 

Zaccapa 23 ans    15€ 

Rhum arrangés     8€ 

Rhum assemble De Steban  10€ 

Rhum de Brescou    10€ 

 

Nos Bieres pression 
 

Estaminet 25Cl    4€ 

Estaminet 50Cl    7€ 

Gorge fraiche 25Cl   5€ 

Gorge fraiche 50Cl   9€ 

 

Nos Bieres bouteille 
 

Heineken 33Cl    5€ 

Heineken zero 33Cl   4€ 

Desperados 33Cl    7€ 

 

Nos Boissons chaudes 
 

The et infusion    3.5€ 

Expresso      2€ 

Noisette      2.5€ 

Decafeine     2.5€ 

Chocolat chaud    3.5€ 

Cafe viennois     4.5€ 

Irish coffee     10€ 



 

Les entrees : 
 

Salade vegetarienne aux legumes du marche       14€ 

Melon d’occitanie et chiffonnade de jambon d’aoste     16€ 

Camembert roti a la truffe noire et jambon d’aoste     18€ 

Assortiment de charcuteries fines         16€ 

Gravlax de saumon marine par nos soins        17€ 

Assiette de la mer pour 2 (Selon arrivage de l’ecailler)    18€ 

 

Les pates : 
 

Lasagnes maison facon Roma          21€ 

Linguines aux 2 saumons           21€ 

Linguines a la creme de truffe et au poulet       23€ 

 

Les viandes : 
 

Burger maison              25€ 

T-Bone de veau             29€ 

Tournedos de filet de boeuf          32€ 

Cote de boeuf (500g minimum) et son os a moelle      45€ 

Sauce au choix : creme de truffe, moutarde a l’ancienne ou Gorgonzola 

Toutes nos viandes sont accompagnees de legumes braises et de pommes gre-

nailles 

 

Le retour de peche : 
 

Daurade royale rotie a la provencale        25€ 

Risotto aux gambas            29€ 

Marmite du pirate :             32€ 

(Filet de Saint Pierre, gambas, poulpe, moules, risotto et legumes braises) 



 

Les Pizzas : 
 

Saragossa              18€ 
 Sauce tomate, fromages rapes, champignons et jambon blanc 

Black pearl              19€ 
Sauce tomate, fromages rapes, champignons, legumes grilles et filet de poulet emince 

Jack Sparrow              19€ 
Sauce tomate, fromages rapes, gorgonzola, comte et burrata 

O’Pirata               21€ 
Sauce tomate, fromages rapes, burrata, tomates confites et jambon italien 

 

 

Le menu du p’tit pirate:  
 

 

Gratin de coquillettes au jambon          

Ou 

Croustillant de poulet et frites         14€ 

Ou 

Fish and chips 

Et en Dessert : Sundae ou mousse au chocolat ou compote 

 

 

Les desserts :  

 

Le moelleux au chocolat           10€ 

Le Baba au rhum             10€ 

L’e tiramisu au cafe Lavazza          10€ 

La creme brulee au rhum assemble De Steban      10€ 

La salade de fruits            10€ 

La tatin de pomme et sa boule de glace vanille      10€ 

Le soufflé glacé au grand Marnier         10€ 

L’assiette de fromages            10€ 

Le cafe tres grourmand           12€ 

Le Cafe tres gourmand du pirate         15€ 
 Un cafe tres gourmand et son shot de Rhum assemble De Steban 
 

 


